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Samandrattur

I tidarskeidnum april — desembur 2018 framdu 5 eftirlitsfolk hja Matverudeildini & Heilsufradiligu
starvsstovuni (HFS) eitt atak, har 6frabodad eftirlit voru framd a matstovum og kaffistovum i gllum
Faroyum. Endamalid var at lysa heilsufrgdiliga stgdid & faroyskum matstovum og kaffistovum i 2018.

64 av 109 tilvildarliga valdum matstovum og kaffistovum voéru vitjadar. 11 vidurskiftir!, vordu eftirkannad &
hvarjum stadi. Vidurskiftini eru tey, id vanliga verda eftirkannad i samband vid eftirlit. Hesi vidurskiftir eru
vid til at tryggja tad heilsufragdiliga stgdid av matinum, id annadhvert verdur seldur ella givin til borgaran.

Vidurskiftini blivu mett & einum skala fra 1-3 (1=ngktandi, 2=manglar, 3=ikki ngktandi). Eitt fyrireidkad
tjekkskema vid teimum 11 vidurskiftunum var nytt, og Urslitini samlad saman i eina talvu, sum er vist i hesi
fragreiding.

Tad visti seg, at tvey tey bestu vidurskiftini voru: burturkast og uppdeiling av heitum/kaldum/grovum mati.
tvey tey ringastu voru: temperaturur og uppfylging.

Urslitini visa, at matstovurnar og kaffistovurnar i Fgroyum eru sum heild ilagi. Urslitid fyri hvart vidurskifti
gevur eina mynd av, hverji vidurskiftir & matstovum og kaffistovum eru ngktandi og ikki ngktandi.
Myndugleikin feer vid hesum ataki eina fatan av, hvar dentur serliga skal leggjast &, & framtidar eftirlitum.

Summary

In the period april — december 2018 five food inspectors from the Food Department of the Faroese Food and
Veterinary Authority made a campaign on restaurants and café’s around the Faroe Islands. The objective of
the campaign was to get a closer view at the food safety state of faroese restaurants and cafés in 2018.

64 of 109 restaurants and cafés where randomly chosen for inspection. Eleven critical items where inspected
at each establishment. The critical items where those, that are normaly checked at a food inspection. These
critical items are of paramount importance reducing the risk for food borne incidents at food establishments.

The critical items where judged on a scale from 1 to 3 (1=satisfactory, 2=shortcomings, 3=not-satisfactory).
A checklist with the 11 critical items was used. The results where gathered in a table shown in this report.

The two critical items that where in best shape where garbage facilities and separation of warm/cold kitchen
and scullery. The two critical items that where in poorest shape, where storing food at correct temperature
and follow up on previous inspections.

The results show that restaurants and cafés in the Faroe Islands are in general in good state. Due to the short
duration of a single food inspection, the results from each visit does only give a snapshot of the state of the
establishment at the time of inspection. With this campaign the authority is better able to focus future food
inspection towards the most critical item
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1.Innleiding og endamal

| Feroyum er matvgruvinnan stor, og virksemini ymisk. Her er alt fra fiskavirkum og skipum til
matstovur og pylsuvognar. Matverudeildin & Heilsufrgdiligu starvsstovuni hevur eftirlit vid teim
allarflestu, og verdur arbeitt & bestan hatt soleidis at gll matveruframleidandi stegd vid laggilding
ella skraseting verda vitjad vid jevnum millumbilum. Ein hattur at gera hetta er at gera atek & einum
avisum gki, har somu vidurskifti verda eftirkannad, soleidis at eftirlitid frameftir kann verda meira
maélreettad.

I april 2018 vérdu eftirlitsfolkini samd um at prioritera matstovurnar og naa Gt til so nogvar
matstovur sum gjerligt. Tad bleiv avgjert at eftirkanna tey vanligu vidurskiftini, sum verda eftirhugt
a einum eftirliti og afturat hesum leggja dent a at eftirkanna 6lgggilda veru.

Endamélid vid atakinum er:

e at naarunt til so négvar matstovur sum gjerligt

e at faa eina mynd av stedinum & heilsufrgdiligu vidurskiftunum & fgroysku matstovunum

o ateftirlitio feer eina haldg6da meting av, hvar dentur serliga skal leggjast & i framtidar
eftirlitum

e at eftirkanna steduna vid 6lgggildari veru

1.1 Galdandi l6garverk

Utgangsstedid i eftirlitsvitjanini hja mynduleikanum & matvgrudeildini er galdandi l6ggava &
gkinum, id er Matvgrulogin nr. 58 fra 26. mai 2010. Vidurskiftini, id vera eftirkanna a eftirlitinum
taka st@di i Vegleidingini um matstovur, kaffistovur, kaféir 0.1.2 og Rakstrarreglunum?,

Vidurskifti vidvikjandi 6lgggildadari varu tekur stedid i Heimaframleidslukunngerdini nr. 149 fra
27. november 2017.

1.2 Grundarlag

Ta vidurskiftini ikki liva upp til galdandi reglur, kann myndugleikin geva eini bod (3 tal=ikki
ngktandi) vid heimild i lagtingslog Nr. 58 fra 26. mai 2010 um matverur, vanligt nevnd
matvgruldgin. Eftirlitsfolkid hevur i ti sambandi heimild til at seta forbod fyri sglu. Er matstovan
6samd i teimum bodum, sum verda givin, hevur hon mgguleika at keera avgerdina til
vinnukarunevndina.

1) Uppfylging fra undanfarnum vitjanum

Um myndugleikin metir, at vidurskiftini ikki eru ngktandi, feer matstovan eina freist til at faa
galdandi 2 ella 3 tal i raettlag. Uppfylging verdur vanliga framt, um eitt 3 tal verdur givid, hettar
fyri at tryggja, at vidurskiftini eru fingin i reettlag.

2) Uppdeiling i heitan, kaldan og grovkek

Tad er tydningarmikid at halda teer ymisku matverurnar (t.d. grent, ratt kjgt og ra egg) atskildar,
t4 arbeitt verdur i kekinum. Vid uppdeiling imillum heitan, kaldan og grovkek er endamalio at
fyribyrgja krossdalkan (t.d. yvirfgrsla av bl6di fra raum Kjati til friskt granmeti).

2 Fylgiskjal 4
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Vask

Tad er tydningarmikid at tal av vaskum samsvarar vid stgddina av virkseminum. Tad
vanliga er 3-4 vesk, men er tad ein metan Utfra hvussu nogv og hvat verdur virkad i
kakinum. Veentast kann, at krav verdur givid til eitt hondvask vid ikki hondstyrdum
armaturi, eitt matarvask til at skola kjet, fisk og grant, eitt uppvaskivask at skola av Gtgerd,
og eitt vask til at tama og fylla spannir av spillvatni fra reingerdini.

Temperaturstyring

Um reettur temperaturur (si. Rakstrarreglarnar) ikki verdur hildin, kunnu eini bod (3 tal)
gevast og maturin burturbeinast & stadnum. Her er talan um alt fra reettan temperaturur & keli
—og frystieindum, til skjo6ta nidurkaling og hvussu leingi maturin stendur frammi (t.d.
buffét). Ta temperatururin ikki verdur styrdur & reettan hatt, kann maturin elva til
matvgrueitran. Tydningarmikid er at hava termometur, id kann méta temperaturin & badi
kgli —og frystieindum og av sjdlvum matinum, sum verdur tilgjerdur og bordreiddur.

Goymsluvidurskifti

I eini matstovu er sera tydningarmikid, at goymsluplassid (t.d. goymsluram til turrverur,
kali —og frystirdm) er passaliga stort i mun til tad virksemi, sum er a stadnum. Eru
goymsluvidurskiftini ov sma, er vandi fyri at vera stendur & golvinum og adrastadni, id ikKki
er &tla til goymslu. Tann starsti vandin er fyri ti varu, id krevur keli —og frost temperatur.

Vgra tildekkad og datomerkt

Vgrur, sum eru sundurskornar, og restir i einum kaliskapi skulu verda goymd tildekkad t.d.
undir plastfilmi, hettar fyri at fyribyrgja krossdalking og vardveita gédskuna a matinum.
Eisini skal datomerking vera & vgruni, so til ber at siggja, hvussu gomul varan er. Ansast
skal eftir, at plastfilmur, posar og annad tilfar, id verdur nytt at goyma mat i, er egnad at
koma i samband vid matverur.

Vidlikahald

Taod er tydningarmikio at hava gott vidlikahald & einum matstadi. Vanligastu vidurskiftini
hesum vidvikjandi eru slitnar bordplatur, slitin vindeygu, slitin golv, slitin skeribrettir og
fagur. Onnur utgerd sosum gomul keliskap ella gamlar frystiboksir kunnu eisini treingja til
vidlikahald ella at verda skift Gt.

Reinfgri hja starvsfolkum

Starvsfolkini skulu hava godar umstadur til personligt reinfari. Tey skulu hava mgguleika at
skifta til rein arbeidsklaedir og eitt tokt stad til egin kleedir og persénligar lutir, t.d. ringar,
oyralokkar o.l. Hondvaskid skal altid vera virkid vid flogvum vatni, flétandi sapu og
pappirhandklaedi. Eitt starvsfolkavesi skal vera & stadnum.

Reinfgri a hglum
Kgkurin og tilhoyrandi hglir skulu altid vera hildin rein t.d. loft, veggir, golv, golvkantar,
bord, vindeydu, lutir og utgerd. Ein reingerdaratlan eigur at vera tek, soleidis at
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starvsfolkini eru greid yvir, hvussru reingerdin verdur skipad. Um eftirlitsfolkid metir, at
reinhaldsstgdid er ov lagt, kunnu eini bod (3 tal) gevast vid stuttari freist (1-2- dagar) um at
faa i reettlag.

10) Burturkastvidurskifti
Vidvikjandi burturkasti, so skal burturkast tamast Gr einum keki minst eina ferd um dagin.
Tydningarmikid er, at burturkastid eisini verdur beint burtur av matriklinum & fullgédan
hatt, og at ruskid stendur vart i afturlatnari bingju/rami, har skadadjor ikki sleppa til.
Ruskramid ella bingjustadid skal eisini verda lett at halda reint.

11) Olgggildad vera
Ein nyggj kunngerd — Heimaframleidslukunngerdin — vard lyst i 2017, sum heimilar
framleidslu og sglu av matvgrum, sum hava fgroyskan uppruna og verda seldar vid heitinum
“Heimaframleidsla”. Hesar verur kunnu vera Ur seydi, neyti, heimafugli, eggum fra
heimafugli, villini fugli, haru, grenmeti, frukt, innfluttum svinakjati (bert fra lgggildum
virkid) og innfluttum pasteuriseradum mjolkarurdrattum (bert fra lgggildum virkid), men
t.d. ikki ur fiski. Verurnar kunnu seljast & matstovum og i handlum, uttan at HFS hevur
leggildad heimaframleidsluna. Einki eftirlit er vid hglum og framleidslu, sum kemur undir
heimaframleidslu. Nakrar treytir eru to fyri hesum vgrum:

o Heimaframleiddar varur skulu bjodast til sglu fyri seg t.d. i einum rami fyri seg i
kalidiskinum

o Téavgran verdur seld i handlum ella & matstovum skal kundin gerast vardur vid at
talan er um 6lgggilda veru. Hetta skal verda greitt tilskilad i matskra ella vid skelting
i einum handilsdiski. Varurnar skulu merkjast vid ordunum “oleggild vera” og
“unauthorized”

o Harafturat skulu verurnar merkjast vid:

o Navni og skrasetingarnummari hja heimaframleidara (Skrasetingarnummar seedst a
hfs.fo>matur og matvgruframleidsla>skréaseting sum heimaframleidari

o Vgruinnihald, undir hesum eisini Gtilatingarevni (tilsetingarevni) og andelvi
(allergen)

o Framleidsludegi og haldfari

o Reettari goymslu t.d. at veran eigur at goymast kalt, ella at hon skal hitavidgerast
adrenn nytslu.

o Matvara, framleidd ur Gtlendskum raverum, skal merkjast vid upprunalandi.

o Verdur vgran pakkad i verdar (portionir) ella skorin sundur, skal hvar verdur
merkjast

o Ervgran ikki pakkad, skal tad & annan sjonligan hatt gerast vart vid, at talan er um
veru, sum ikki er lgggild, t.d. & matskraum, sjalvtgkubordum o.til

o Upplysingar skulu vera sjonligar og leettar at lesa. Teksturin skal vera & fgroyskum
0g prentast tyduliga a pakningin.
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2.Framferdarhattur
Allar vitjanirnar véru 6frdbodadar, og somu vidurskiftir voru kannad 4 teimum ymsu stgdunum.
Tjekkskemadid vard gj@rt vid st@di i ti tjekkskema, sum vanliga verdur nytt til eftirlit hja matvgrudeildini og
tillagad til hetta matstovuatakid i 2018.

3.Urslit og vidgerd
A talvuni nidanfyri verdur vist stgdid & teimum 11 vidurskiftunum, id voru vid a kanningini, hesi
eru gjerd upp i grent (ngktandi), gult (manglar) og reytt (ikki ngktandi).

Urslit fyri matstovudatak 2018

70% av matstovum/kaffistovum i Fgroyum eftirhugdar

Olgggild vgra

burturkast | I
reinfgri hglir I |

reinfgri starvsfolk N
vidlikahald I I

tildekking&datomerkt I

goymsluvidurskifti I .
temperatur I |
vgsk I
uppdeiling heitt/kalt/grovt I |
uppfylging I |

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

W 1*ngktandi 2*manglir B 3*ikki ngktandi

Mynd 1: Urslit 6 teimum 11 vidurskiftunum sum véru eftirkanna ¢ matstovudtakinum 2018

Sum sast a myndini, eru 2 tey vidurskiftini sum best skil er &: — burturkast, uppdeiling av
heitum/kaldum og grov keki. Her skal nevnast, at 6lgggild vera ikki var ndgv nytt i
matstovuvinnuni i 2018. Tad voru bert 2 stadni at 6laggild vara var nytt, og i badum farum voru
“nakrir” manglar. Okkara varhugi er, at nytsla av 6lgggildadari varu er i vekstri.

Tey 2 vidurskiftini, sum oftast voru “ikki nektandi”, voru temperaturur og uppfylging. Vidvikjandi
temperaturi var tad oftani buffetir, sum voru ov heitar, og eisini voru fleiri stadni, har sjonligur
hitamétari vaentadi, soleidis at matstovan ikki kundi siga, hver temperatururin var. Vidv. uppfylging
var tad i fleiri enn 10% av vitjanunum, at stadid als ikki hevdi fylgt upp, og i uml. 35% av fgrunum
at stadid bert partvis hevadi fylgt upp uppa vidurskiftir, sum voru avist a seinastu vitjan.
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4. Nidurstgda

Sum heild er heilsufrgdiliga stedid & matstovum og kaféum i Fgroyum i 2018 rimiliga gott. TO eru
plass fyri betringum, serliga i mun til at goyma varu vid rgttum temperaturi — i mesta lagi 5°C fyri
keliverur og -18°C fyri frostvgrur - og uppfylging fra eftirlitsvitianum sum hava verid.

Tey vidurskiftini, sum voru freegast fyri, voru burturkastvidurskifti og uppdeiling av heitum/kgldum
og grov kgkum. Vidvikjandi 6lgggildari veru, var hendan ikki so ofta nytt, men har hon var nytt,
var hon ikki merkt & raettan hatt. Okkara varhugi er, at nytslan av 6lgggildadari veru er i vaksti, og
er tad tydningarmikid, at vegran verdur merkt a reettan hatt og verdur goymd atskild fré lgggildari
varu.

Fyrivarni skal takast fyri, at eitt eftirlit altid er ein lgtumynd. Eitt eftirlit tekur vanliga uml. 1 tima. [
mun til samladu tidina, ein matstova er opin, er hetta ikki long tid. Eisini skal vera sagt, at tad altid
er abyrgdin hja matstovuni og matveruframleidaranum, at vidurskiftini eru sambeert teimum reglum
sum eru & gkinum.
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Fylgiskjal 1 Tjekkskema

Hesi vidurskifti voru kannad a vitjanini:

Skodad/kannad 1* | 2* | 3* | Stadfestingar

1 Uppfylging fra seinastu vitjan

2 Handfaring av matvgrum

Kgkur

kaldur kgkur/heitur kekur/grovkgkur —veel
uppdeilt

Honvask, matarvask, uppvask

Temperaturur / tid:
Nidurkeling
Tidning

Upphiting
Goymsluvidurskifti
Kel og frost

Tildekkad og datomerkt

3 Vidlikahald

4 Reinfgri hja starvsfolkum

5 Reingerd

6 Burturkastvidurskifti

7 Merking av 6lgggildari vgru

e Merkjast: "6lgggild” og "unauthorized”

e Matvgra, skal goymast atskilt fra lgggildari
v@ru

e Sjonligan merking - t.d @ matarskrdum,
sjalvtgkubordum o.til

Upplysingar skulu vera sjénligar og leettar at
lesa. Teksturin skal vera a fgroyskum og

prentast tydiliga 4 pakningin

*1 = ngktandi 2 = nakrir manglar eru 3 = ikki ngktandi

10
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Fylgiskjal 2 Rakstrarreglur

Vegleiding

V: Rakstrarreglur

¢ Vidbreknar matvorur skulu govmast
kaldari enn 57 C, um annad ikki er tilskilad
a pakkanum

¢ Frostverur skulu goyvmast vid —18° Cella
kaldari, vm anmad ikki er tilskilad a
pakdanmm

¢ Koliketan skal ongantid brotast 1 sambandi
vid flutning, govmslu og selu av matverum

¢ Matur skal tidnast vid 5°C ella kaldan.
Matur, sum skal utavidgerast innan nytslu,
kann tidnast vid upp til 10°C

* Matverur vid kremi, roma ella fromasju
skulu govmast kaldari enn 5° C. A
bakarinm kunnu framleiddn matvernarnar
goymast kaldan enn 10°C, treytad av at teer
verda seldar innan 12 timar

¢ [ solulidnum skulu egg goymast kaldari
enn 12°C

o Til verur, sum ikki verda hitavidgjerdar,
t.d. romakelkur, {sur 0.a skulu hitavidgjord
(pasteuriserad) egg nytast

* Frvst hindber, sum verda nvit til smoothie
ella djus, skulu verda hitaviadgjerd.
Vidmzelt verdur eisini at oll onmur fryst ber
verda hitavidgjerd

o Matverur seldar til at eta beinanvegin
kunnu standa uttan keling 1 mesta lagi 3
timar. Restir av tilfan ella lidoum
matverum, sum hava stadid uttan keling 1
meir enn 3 timar, skulu burturbeinast

o Verdur matur govmdur i hita, skal hitin
vera meiri enn 657 C. Matur, sum hevuor
verid hildin heitur, skal ikki kelast nidur,
fil adra nytslu ella selu, men beinast
burtur

¢ Sjonligur hitamatari skal vera 1 hita- og
kuldagoymslom.

Skjalanr.: 16/01024-1

+ Hitavidgjordar matvernr skulu hava verid
hitadar til minst 75°C i midjuni. Hefta er
eisin galdandi fym matverur, sum skulu
hitast 2 ferdir. Undantek fra hesi reglu ern
heil kjetstvidar, suum t.d. roastbeef og
enskar biffar, og einkmulivis servering av
stokium og bleyttkokadum eggum

o Um hitavidgjerdar matvenir skulo kolast
nidur, skal tidin at kela fra 65°C tl undir
10® C vera skjotast til ber og minni enn
3 timar. Eftir nidurkelingina skal
matveran goymast vid 3°C ella kaldan

s Matur skal undir ongum umstodum
standa uttandura. Hetta er bert loyvit, um
serligh loyvi er givid til tess.

s Tey heilsufiesdilign vidurskiftini {
fyritekoumni skulu altid vera trvggjandi, her
irokmad at fyritekan ikda hevur folk 1
arbeidi, sum vegna smittu ella tilikt kunnu
elva fil, at veran gerst oegnad til follkamat

Harafturat verdur mint a reglurnar i
matverulégini:

Forbod er £y af selja mat, sum av eini ella
adran orsek 1kki er egnadur til follamat. Tad
kann vera orsakad av spillu, innibaldi av
dalkingarevnum, skeivari nytslo av
tilsetingarevoum og tilikt (§ 4 1
matverulogni, legtingslog ar. 58/2010).
Merkingin skal vera somn og gjord { samsvan
vid kunngerd um merking av lidugpaldkadum
matverum (kunngerd nr. 25/19946).
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Fylgiskjal 3 Vegleiding til matstuvur, kaffistovur, kaféir o.l.

MATSTOVUR, KAFFISTOVUR, KAFEIR O.L

Endamal

Hetta er ein vegleiding til loggildadar/skrasettar
matstovur, kaffistovur og kafgir, sum td bjoda
dagsins reett, smeerri heitar og kaldar reettir og/ella
selja kelour, kaffi, te og adrar drekhkiverur.

Hoelir

Tal og stedd av helum ey treytad av Grvalinim a
matstovud, kaffistovuni ella kafémni. Nidanfiri er
vegleidandi list vvir tey hali ella aki, sum skulu
vera:

+  Yorumotoka

+  Goymsla til turrvemr. keli- og frystiverur

* Kokur ella keksumeadt, atskilt fra
vidskiftafolki vid diskig .

Uppyaskinym ella -stad

Goymslurim ella stad til bordbinad
Skiftirim og vesir til starvsfolk

Matstad til starvsfolk

Rim ella bingja til burturkast

Stad til retryermL

Roim, vid skolivaski. til reingerdarambod og
reingerdarevii

* Bordstova til vidskiftafolk

s Vesi til vidskiftafolk

Tilfar

*  Veggir, golv, loft, hurdar og vindeygakarmar
skulu vera or herdum, slettum, 1josum tilfar,
sum ikki drekluor vatn { seg.

s Al Othdnadur skal vera fir herdum og
slottum tilfari, sum ikki dreldour vatn { seg.

Innrsetting

Steddin 4 helunum skal svara til veruitbodid (slag

og need). og helini skulu stadsetast hoskandi 1

mun til bvert annad (hoskandi vemurensl og

frribvroing av krossdalking)

*  Verumottoka vid plassi til gfpakking og
govmslu av retutilfart

s Govmslurim til turrverur, fivsti- og keliverur

* Kokurkgksumradi vid arbeidsvaski skal vera
nog stort og soleidis innreettad, at plass er firl

Skialanr.: 042-V-15/01499-1

»  at virka tey vmisko matsleging, uttan at vandi
er fyri krpssdalkan

¢ Neyougt bordplass, hillar, skap, ovnar,
hitaplatur og onnur hitato] til videerd av mati

+  Uppvaskieindin skal 1 minsta lagi hava eitt
vask vid heitum og keldum vatni, uppvaski-
maskinu, sum vaskar vid minst 85° C ella vid
longri programmi sum vaskar vid 65 °C

*  Tad skal ikki verda atgongd til kek ella
vidgerdarmim beinleidis

*  Uppvaskinam/-stad atskilf fra matframleidsty

*  Goymslurom ella stad til retnan bordbinad

«  Vesi vid forromi. Hondvask skal vera a
vesinum ella 1 forrmimum.

+  Skiftirim kann verda 1 formminum, um
umstedurnar eru til tess. Skilnadur skal vera
millum arbeifisklzdir og heimaklmdir

o Matarstad til starvsfolk burtur fra
matframleidslu

« Fitt avist stad til refurverur, so hesar ikki
koma 1 samband v18 reinar verur

* Reingerdarmimy'stad til remgerdarambod og —
evni. Skolivask skal vera

+  Vesi og bordstova til vidskiftafolk skal vera
atskilf fra kel vid tilhovrandi helum

Utbiunadur

* Hondvask i kekinum vid heitum og keldum
vatni. Kranin skal ikki vera hondstindur

» Flotand: sapa og gingangshandkled: vd oll
hondvaesk

+  Neydugar keli- og fivstiskipanir vid sjonligum
hitamatara i kekspmradnum

*  Oskapa vid fitifiltnym og nog heoum loftskifii
omanfyri ovnar, komfyrar og onnur hitatdl til
matgerd

Remgerﬁ
Allur otbinadur og ambod skulu gerast rein
eftir tarvi, to minst eina ferd hvenn arbeidsdag

+  Skrivlig reingerdarmetlan skal vera og henda
skal fylgjast

Sidal av 2
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* Rengerdarztlanin skal innihalda
arbeidsgongd til daglisa reingerd, og naEr
meiri umfatandi reingerd og sottreinsing skal
fara fram

e  Nog mikid av ruskiletum

»  Allur leysur otbinadur, ambod o0.a. skal hanga
ella standa upp fra gdlvinum a hoskandi
hillum g,].. eisini reingerdarambod

¢ Bjalvast skal rundan um 1jos { rimum, har
vidgerd av mati fer fram

¢ Toygardinur, forhang g 1. skulu ikki vera i
romutn, har vidgerd av mati fer fram

Sj ] alvrekt

Arbeidsfolk skal bera hoskandi arbeidsbina,
sum skal vera reinur.

e (Greidar mannagongdir skulu vera firi
sjalvrelt

Burturkastskipan

* Burturkast skal beinast 0t ur
framleifdsivhelomum minst eina ferd dagliza
og beinast burtur 3 ein fllgodan hatt,
samsvarandi kommunalu skipanini
(KOB/IEF)

e Affurlatid mim/bingja skal vera til burturkastia

¢ Buskmim ella bingjusta® skal kunna spulast /
vaskast

Annao

o Arbeidast skal soleidis, at trvgd verdur veitt
frri, at lidugveran ikki verdur dalkad av
raveruni ella nermbvarvinum

o Rovking er bannad 3 ellum stedum, har mator
verdur vidgjerdur ella govmdur

Treytir til verur undantiknar
leggilding/skraseting

Leggildadar matstovur, kafeéir o] hava, um avisar
trevtir verda yppfyledar, loyvi at framleida og
selja reettir gjerdir Or m.a. sevda- og nevtakjot fra
veitarum, 18 ikki emu logzildadir Vera, 18 kemur
fra hesum veitarum er §logoildad vera og
trevtirnar eru sambaert heimaframleidsiu-
kumnngerdini! at:

* {Oleogildada veran skal koma fra skrasettum

heimafiamieifara (listi er 2 www hfs fo)

*  {Oleogildada veran skal goymast og handfarast
atskild fra leggildar ver.

* Tad skal greift flamganga a matarsedlinum og
a sialvtekubordum, at talan er um raettir vid

glggggg@@mmmm‘\mmn Ordingin, 18 skal
nytast er “0leggildad” og { samband vid

marknadarfering 3 enskum “upamthorized”.

Gerast skal vart vif, at hetta ern vegleibandi krev til innrastting.
Mett verdiur um helisvidurskiftini og endalig avgerd verdur tikin i hverjum einstekum fori

' Kunngerd pr 149, fra 27. Novennber 2017, um framleifizlu og salu av matverum, sum ikli em virkabar 4 leggildum

matveruvirk:

Skialang.: 042-V-15/01495-1




